
MENU 

NA PRZYJĘCIE KOMUNIJNE 

lub  

KONFIRMACYJNE   
 

 

OBIAD 
Minimalne  zamówienie obiadu  -  10 osób 

Zupa  0,4 l / os – Rosół z makaronem ( z dodatkiem marchewki + pietruszka )  
2,5 kawałka mięsa  / os   - 4 rodzaje 

2 dodatki skrobiowe 
3 surówki 

 
KOSZT  85.00 zł  / os 

KOSZT  80.00 zł / os  -  bez zupy 
 
 

Korytko wegańskie dla 4 osób  
4 szt. bakłażan faszerowany pieczony  

4 szt. kotleciki jaglane z cukinią  
4 szt. cukinia faszerowana  
4 szt. szaszłyk warzywny  

4 szt. kulki ziemniaczano- warzywne 
4 porcje - mix sałat ze świeżymi owocami z sosem miodowym  

4 porcje - sałatka meksykańska  
 

KOSZT 350,00 zł 
 
 

Korytko wegetariańskie dla 3 osób  
8 szt. brokuł panierowany  

3 szt. ( 1 cały ) camembert panierowany  
4 szt. kotleciki ziemniaczano- warzywne  
4 szt. paluszki serowe w panierce panko  

4 szt. papryka faszerowana  
4 porcje sałatka z rukoli z camembertem i orzechami  

4 porcje sałatka z cykorii z dodatkiem śliwki i serem feta 
 

KOSZT 330,00 zł 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ASORTYMENT DAŃ DO OBIADU 
MIĘSA WIEPRZOWE ( nie panierowane ) 

Rolada śląska wieprzowa w sosie własnym 
Schab po góralsku ( z oscypkiem i boczkiem ) 

Faworek soute  z polędwiczki wieprzowej i z fileta z kurczaka 
Bitki wieprzowe w sosie własnym 

Pieczeń z szynki w sosie  
Polędwiczki wieprzowe w sosie z gorgonzoli 

Kula z polędwiczki wieprzowej z kurkami , cebulą i boczkiem w sosie grzybowym 
 

MIĘSA WIEPRZOWE (  panierowane ) 

Kotlet schabowy 
Rolada schabowa z pieczarkami 

Rolada schabowa po szwajcarsku z serem 
 

MIĘSA DROBIOWE ( nie  panierowane ) 

Kieszonka z kurczaka ze szpinakiem 
Rolada z kurczaka z cukinią i suszonymi pomidorami 

Szaszłyk drobiowy owinięty boczkiem  z papryką 
Rolada drobiowa  faszerowana szpinakiem i serem feta  w sosie  grzybowym 

Pierś z kurczaka z żurawiną w sosie serowym 
 

MIĘSA DROBIOWE (  panierowane  ) 

Filet z kurczaka w migdałowej panierce 
Nugetsy 3 szt. w panierce   panko 

Rolada drobiowa faszerowana serem i szynką – panierowana  
Rolada drobiowa faszerowana camembertem i salami – panierowana w płatkach kukurydzianych 

Rolada drobiowa  faszerowana łosiem wędzonym i  serem bryndza  - panierowana w płatkach owsianych 
Rolada drobiowa faszerowana ananasem i żurawiną – panierowana w płatkach migdałów 

Kula  drobiowa faszerowana  brokułem i serem feta – panierowana  
 

DODATKI SKROBIOWE 

Kluski śląskie 
Młode ziemniaki  gotowane  z dodatkiem koperku 

Ziemniaki puree z dodatkiem koperku 
Ziemniaki pieczone – wedges 
Ziemniaki pieczone – dufink 

Kasza pęczak z grzybami 
 

SURÓWKI / SAŁATKI DO OBIADU 

Sałatka z kapusty czerwonej 
Sałatka z kapusty białej 

Sałatka z kapusty pekińskiej 
Surówka z marchewki z pomarańczą 

Mizeria 
Buraczki z chrzanem 

Mix sałat  z dodatkiem  pomidora,  ogórka i papryki z dodatkiem  sosu  winegret 

Sałatka z rukoli 

Sałatka wiosenna 

Seler z rodzynką 

Młoda  kapusta zasmażana 
Kapusta czerwona na ciepło z podgrzybkami 

 
 

Obiad  dostarczony jest w  podgrzewaczach  , sałatki i surówki  
dostarczone są  w  miskach  porcelanowych 

 
 
 
 



 
 

 

ZIMNA PŁYTA -PROPOZYCJA PIERWSZA 
  minimum zamówienia  10 osób 

Wędliny tradycyjne, wędzone swojskei wędliny 
Sery żółte + pleśniowe 

Pasztet pieczony 

Tymbalik drobiowy 

Roladki chrzanowe w galarecie 

2 sałatki do wyboru 

Pieczywo mieszane 

KOSZT – 55.00 zł  /os 

 

ZIMNA PŁYTA -PROPOZYCJA DRUGA  
 minimum zamówienia  10 osób 

Wędliny tradycyjne, wędzone swojskie wędliny 

Sery żółte + pleśniowe 

Pasztet pieczony 

2 sałatki do wyboru 

8 szt.  finger – foodów np.  mini tortilki , trufle drobiowe w otulinie ziół w sosie 

 musztardowo – chrzanowym , ananas z pierzynką warzywną , łosoś w cieście francuskim ,  

melon z serkiem pleśniowym i żurawiną , vol'a ' vent z dodatkiem pasty na bazie łososia ,  

śliwka w boczku  ,babeczka faszerowana  pastą ,roladka z szynki  z farszem pieczarkowym  , 

tramazino ,muszle makaronowe  nadziewane farszem na bazie tuńczyka,  

Pieczywo mieszane 

KOSZT – 85.00 zł  /os 

 

ZIMNA PŁYTA PROPOZYCJA TRZECIA  

minimum zamówienia  10 osób 

Pakiet  Finger  -  foodów  (  6  szt.  / os ) 

Kanapki bankietowe  (  3 szt.  / os ) 

Sałatki  - 2 rodzaje 

KOSZT – 55.00 zł  /os 

 

PROPOZYCJA CZWARTA   
 minimum zamówienia  10 osób 

10  szt. finger – foodów  - mix  - zestawia Szef Kuchni 

KOSZT – 45.00 zł  /os 

 

PROPOZYCJA PIĄTA  
minimum zamówienia  5 osób 

Pakiet . finger – foodów  wegetariańskich   - mix  - zestawia Szef Kuchni 
KOSZT – 50.00 zł  /os 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

SAŁATKI  DO ZIMNEJ PŁYTY 

 
SAŁATKA JARZYNOWA 

marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez 

SAŁATKA MEKSYKAŃSKA 

ryż , kukurydza, fasola czerwona ,ogórek, cebula, sos chili , oliwa z oliwek 

SAŁATKA GYROS 

mix sałat , brokuły , kurczak ,kukurydza, majonez 

SAŁATKA NICEJSKA 

jajko , ogórek świeży ,cebula czerwona, tuńczyk , pomidor , oliwki  ,sos winegret 

SAŁATKA CEZAR 

mix sałat , świeży ogórek , pomidor, kurczak grillowany , parmezan , cezar dresing 

SAŁATKA Z RUKOLI 

rukola, orzechy , winogrona , pomidor koktajlowy  , ser  camembert ,sos winegret 

SAŁATKA Z KUS- KUS 

kasza kus –kus ,ogórek świeży, pomidory ,cebula czerwona, mięta ,kukurydza, 

mix papryki , imbir, oliwa z oliwek 

SAŁATKA ŚLEDZIOWA 

śledzie w zalewie , groszek ,  ogórek kiszony , cebula , ziemniak majonez ,  śmietana 

SAŁATKA Z ŁOSOSIA WĘDZONEGO 

mix sałat, łosoś  ,  brokuły , cebula czerwona,  ogórek świeży ,dresing cytrynowy, jogurt  naturalny 

SAŁATKA Z POLĘDWICZKI WIEPRZOWEJ 

mix sałat, polędwiczka wieprzowa, ogórek świeży, pomidorki koktajlowe cebula czerwona, 

dresing chrzanowo – musztardowy 

SAŁATKA MAKARONOWA Z KURCZAKIEM 

Makaron ,  grillowany kurczak  , seler naciowy  , zielenika , kukurydza,  majonez 

SAŁATKA GRECKA 

Sałata lodowa , Oliwki , ser feta , pomidor ogórek świeży  sos winegret 

ŚLEDŹ W ŚMIETANIE 

Śledź solony   -  marynowany  , cebula , jabłko  ,czosnek  , majonez  ,śmietana naturalna 

MIX SAŁAT  ( cykoria )  Z DODATKIEM ŚLIWKI I SERA FETA Z DRESINGIEM NA BAZIE MIODU 

Cykoria , świeża grillowana śliwka, ser feta , dresing miodowy 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

KOLACJA CIEPŁA JEDNOGARNKOWA  
minimum zamówienia z jednego asortymentu -  10 osób 

Bogracz wieprzowy z kluseczkami  0,4 l / os 

KOSZT  20.00 zł / os 

Strogonow wołowy z grzanką czosnkową 0,4 l / os  + 2 szt. 

KOSZT  24.00 zł / os 

Marigatoni ( curry warzywne ) 0,4 l / os 

KOSZT  18.00 zł/ os 

Gulasz wołowy z chili z dodatkiem fasoli 0,4 l 

KOSZT  25.00 zł / os 

Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciast francuskiego  0,4 l / os  + 1 szt. 

KOSZT  17.00 zł / os 

Barszcz czerwony z krokietem  0,4 l / os  + 1 szt. 

KOSZT  20.00 zł / os 

 

Kolacja  dostarczana jest razem z obiadem  - na zimno w opakowaniu jednorazowym 

 

 

WYPOŻYCZENIE SPRZĘTU 

GASTRONOMICZNEGO 
Podstawowe nakrycie dla 1 osoby 

KOSZT 15.00 zł / os 

Podstawowe nakrycie dla 1 osoby + zastawa serwisowa 

KOSZT 20.00 zł / os 

Obrus bankietowy biały 240x160 

KOSZT 15.00 zł / szt. 

Pokrowiec uniwersalny na krzesło 

KOSZT 5.00 zł / szt. 

 

 

DODATKOWE INFORMACJE 

- MOŻLIWY ODBIÓR WŁASNY CATERINGU  LUB DOSTARCZENIE POD WSKAZNY ADRES 

- KOSZT DOSTARCZENIA OD  60,00 ZŁ  - W ZALEŻNOŚCI OD MIEJSCOWOŚCI 

(Pogwizdów , Brzezówka  - gratis) 

- PŁATNOŚĆ ZA CATERING  - W DNIU ODBIORU  LUB  W DNIU DOSTARCZENIA  , 

U KIEROWCY  ,  GOTÓWKĄ 

- ZWROTA NACZYŃ  -  MAX. 3  DNI PO DOSTARCZENIU CATERINGU   

( naczynia oddać należy czyste ) 

- ADRES  GDZIE NALEŻY ZWRÓCIĆ  NACZYNIA  - POGWIZDÓW  UL. CIESZYŃSKA  99 

- GODZINY ZWROTU NACZYŃ  -  OD  GODZ.  12.00  DO  21.00 

 

 
KONTAKT 

Magdalena Chabrajska 
537-357-077 

poczta@cateringcieszyn.pl 
Adres   : 43-418 Pogwizdów  ul Cieszyńska  99 


